Menu du 18 au 22 Mai

Lundi 18 Mai Mardi 19 Mai Jeudi 21 Mai Vendredi 22 Mai
Buffet d'entrées & Buffet d'entrées ¥ Buffet d'entrées Buffet d'entrées ¥
Boulettes de beeuf i @ . e A0 o | e . v il
- I e Haut de cuisse de poulet roti & ¥ |Pizza 3 fromages B o Poisson pané =~
facon chili
Riz P. de terre au four Salade verte ¥ Purée
Julienne de légumes =~ Haricots verts < ' Courgettes sautées ¥
Fromage Fromage © Fromage ¥ Fromage
ou
Yaourt -\;»_: ; Yaourt 5 v Yaourt 5 v Yaourt v
Fromage blanc & Roulé confiture &3
ou
| Fruit < Eruit © Fruit Fruit
) Plat conseillé pour un menu équilibré /
Souligné = Produits frais de saison Le Chef de cuisine, Le GBSTIQ,' nhaire,
Fait maison '
%‘ Produits bio ou « bleu blanc ceeur »

Viandes d’origine frangaise




Allergénes par plat

Lait

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Qeuf

Arachide

Soja

Fruits a
coques

Céleri

Moutarde

Sésame

Sulfites

Lupin

(B

Lundi 18 Mai

Buffet d'entrées

Baulettes de boeuf

Riz

Julienne de léfumes

Fruit

Mardi 19 Mai

Buffet d'entrées

Haut de cuisse de poulet roti

P. de terre au four

Haricots verts

Fromaae blanc

Jeudi 21 Mai

Buffet d'entrée

Pizza 3 fromaaes

Salade verts

Raulé confiture

Vendredi 22 Mai

Buffet d'entrées

Poisson pané

Purée

Couraettes sautées

Fruit




