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Menu du 1°" au 5 Juin

Lundi 1 Juin Mardi 2 juin

Jeudi 4 Juin

Vendredi 5 Juin

Buffet d'entrées Buffet d'entrées &

Buffet d'entrées &

Buffet d'entrées ¥

Omelette au fromage B e

. £
Emincé de beeuf au curry 2 &
sauce fomate

Blanc de poulet Be
ala créme

Bruschetta dinde/fromage il &

Poélée de courgettes ¥

i . . . ) . N oy
Coquillettes Gratin Dauphinois & Haricots verts B W
au curcuma
. il & .
Ratatouille = Champlgnons_ Y
Fromage ¥ Fromage ¥ Fromage ¥ Fromage ¥
1 - A E 2 -
Yaourt 4 Yaourt 2{\, Yaourt u) Yaourt E? 0]
| Crumbl
Salade de fruits frais £ rumoie aux pomimes
Fruit & Fruit & Fruit ¥ Fruit ¥

Plat conseillé pour un menu équilibré
Souligné = Produits frais de saison
Fait maison

Produits bio ou « bleu blanc ceeur »
Viandes d’origine frangaise

Le Chef de cuisine,

Le Gestighnaire,

Q,!b




Allergénes par plat

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Oeuf

Arachide

Soja

Fruits a
coques

Céleri

Moutarde

Sésame

Sulfites

%
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Lundi 1% Juin

Buffet d'entrées

Omelette au fromaae sce tomate

Coauillettes

Ratatouille

Fruit

Mardi 2 Juin

Buffet d'entrées

Emincé de boeuf au currv

Poélée de couraettes au curcuma

Salade de fruits frais

Jeudi 4 Juin

Buffet d'entrée

Blanc de poulet a la créme

Gratin Dauphinois

Chambianons

Crumble aux nommes

Vendredi 5 Juin

Buffet d'entrées

Bruschetta dindeffromaae

Haricots verts

Fruit




