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Allergéenes par plat

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Oeuf

Arachide

Soja

Fruits &
coques

Céleri

Moutarde

Sésame

Sulfites

Lupin
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Lundi 8 Juin

Buffet d'entrées

Sauté de beeuf a la tomate

Boulaour

Bracolis

Fruit

Mardi 9 Juin

Buffet d'entrées

Rouaail de saucisse

Riz

Julienne de léaumes sautés

Créme dessert chocolat

Jeudi 11 Juin

Buffet d'entrée

Taiine de léaumes

Semoule

(Gateau au chocolat

Vendredi 12 Juin

Buffet d'entrées

Poisson du iour beurre blanc

Purée carottes /P de terre

Haricots verts

Fromaae blanc




