Menu

du 15 au 19 Juin

Lundi 15 Juin Mardi 16 juin Jeudi 18 Juin Vendredi 19 Juin
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Allergénes par plat

Lait Gluten |Crustacés |Poissons | Mollusques | Oeuf Arachide Soja Fruits a Céleri |Moutarde |Sésame |Sulfites |Lupin
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Lundi 15 Juin

Mardi 16 Juin

Buffet d'entrées X X

Chili con carne

Riz

Couraettes

Gaufre chacolat X X

Jeudi 18 Juin

Buffet d'entrée X X X

Moules marinéres X X

Frites

Créme patissiére/ fruits au siron X X

Vendredi 19 Juin

Buffet d'entrées X X X

Galette saucisse

Ratatouille

Salade verte

Fruit




