ou

ou

ou

(&)

23D

Bl
L7

W=
=%

Menu du

17 au 21 Mars

Lundi 17 Mars

Mardi 18 Mars

Jeudi 20 Mars

Vendredi 21 Mars

Buffet d'entrées

Bu'ffe’r d'entrées ¥

Buffet d'entrées &

Buffet d'entrées ©

Gratin de pétes & @ Paupiette de dinde 1 Paélla i & Brandade de poisson 1 &
Carottes sautées f2) @ S :
Lo o= = Frites © Salade verte ¥
au curcuma
Haricots verts =
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Fromage 5 v

Fromage .,

Fromage . v

Fromage g <

Yaourt 5

Yaourt ; o
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Yaourt 5 v

Yaourt ;,3 )

Fromage blanc aux fruits

Créme dessert chocolat

Gateau « maison » £

Corbeille de fruits &
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Fruit ¥

Plat conseillé pour un menu équilibré

Souligné = Produits frais de saison

Fait maison

Produits bio ou « bleu blanc ceeur »

Viandes d origine francaise
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Allergénes par plat

Gluten

Lait Crustacés |Poissons | Mollusques | Oeuf Arachide |Soja Fruits & Céleri |Moutarde |Sésame |Sulfites Lupin
coques
! )
T . . ® 9
Lundi 17 Mars
Buffet d’entrées X X X X X
Gratin de pates X X X
Carottes au curcuma X
Fromaae blanc aux fruits X
Mardi 18 Mars
Buffet d'entrées X X
Paupiette de dinde
Frites
Haricots verts
Créme dessert chocolat X X
Jeudi 20 Mars
Buffet d'entrées X X X
Paélla X X
Gateau « maison » X X
Vendredi 21 Mars
Buffet d'entrées X X X
Brandade de ooisson X X
Salade verte X X

Corbeille de fruits




