Menu du 24 au 28 février

Lundi 24 Février ‘Mardi 25 Février Jeudi 27 Février Vendredi 28 Février
Buffet d'entrées & Buffet d'entrées & Buffet d'entrées © Buffet d'entrées ¥
ou
Potage @
Blanquette de poulet [l & Rougail de saucisse £ @ Lasagnes de légumes £ Poisson du jour
Pomme de terre vapeur ¥ Riz ¥ Poélée de légumes Haricots verts &
Petits pois Patates douces Purée de panais
Fromage @ - |Fromage ; w Fromage . v Fromage .,
ou
Yaourt 'gn ) Yaourt 5 © Yaourt v Yaourt &
Compote de pommes Fromage blanc au miel 2 3 Far breton £ Corbeille de fruits ¥
ou
Fruit & Fruit & Fruit
Y Plat conseillé pour un menu équilibré
Souligné = Produits frais de saison Le Chef de cuisine,
@ Fait maison
g & Produits bio ou « bleu blanc ceeur »

Viandes d’origine frangaise




Allergénes par plat

Lait

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Qeuf

Arachide

Soja

Fruits a
coques

Céleri

Moutarde

Sésame

Sulfites

Lupin

¥

Lundi 24 Février

Buffet d'entrées

Blanauette de noulet

P. de terre vabeur

Petits pais

Compote de npommes

Mardi 25 Février

Buffet d'entrées

Rouaail de saucisse

Riz

Patates douces

Fromace blanc au miel

Jeudi 27 Février

Buffet d’entrées

Lasaanes de léaumes

Paoélée de léaumes

Far breton

Vendredi 28 Février

Buffet d'entrées

Paisson du iour

Haricots verts

Purée de panais

Corbeille de fruits




