Menu du 4 au 8 Novembre

Lundi 4 Novembre

Mardi 5 Novembre

Jeudi 7 Novembre

Vendredi 8 Novembre
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Haricots rouges
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Allergenes par plat

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Oeuf

Arachide

Soja
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Lundi 4 Novembre

Tomate

Carottes

Salade verte

Pates a la Carbonara

Pates aux léaumes

Corbeille de fruits

| Mardi 5 Novembre

Mais

Haricots rouaes

Qeuf dur

Salade verte

Boeuf a la Carbonade

P. de terre vaneur

Butternut sauté

Fromaae blanc vanille/Biscuit

Jeudi 7 Novembre

Concombre

Salade verte

Rilllettes

Poisson du iour

Flan de léaumes

Blé

Brownies

Vendredi 8 Novembre

Betteraves

Champianons

Semoule

Thon

Riz Cantonais

Yaourt bio aux fruits




