
Menu du 20 au 24 Novembre
Lundi 20 Novembre Mardi 21 Novembre Jeudi 23 Novembre Vendredi 24 Novembre

Salade Coleslaw Céleri rémoulade Salade Bagatelle Concombre à la crème

Mâche aux croûtons  Cervelas en salade Cake au fromage Pomelos 

Potage  Potage   Potage  Potage  

Keftas à la Marocaine Brandade de poisson  Faux filet 
sauce Béarnaise

Burritos végétariens  

Semoule aux épices  Salade Frites Salade 

Courgettes 
Butternut  

Ratatouille  Haricots beurre 

Fromage Fromage Fromage Fromage 

Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt 

Pomme au caramel  Gaufre Ananas frais Crème cookie chocolat blanc 

Fruit Fruit Fruit Fruit

    

Le Chef de cuisine, Le Gestionnaire, Le Principal,

ou

ou

ou

Plat conseillé pour un menu équilibré

Souligné = Produits frais de saison 
Fait maison
Produits bio ou « bleu blanc cœur »

Viandes d’origine française



Lait Gluten Crustacés Poissons Mollusques Oeuf Arachide Soja Fruits à 
coques

Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin

Lundi 20 Novembre

Salade coleslaw xx x x

Mâche aux croûtons x x x

Keftas à la Mrocaine

Semoule aux epices x

Courgettes

Butternut bio

Pomme bio au caramel x

Mardi 21 Novembre

Céleri rémoulade x x

Cervelas en salade x x

Brandade de poisson x x

Salade x x

Gaufre x x

Jeudi 23 Novembre

Salade Bagatelle x x x

Cake au fromage x x x

Faux filet sauce Béarnaise x

Frites

Haricots beurre

Ananas frais

Vendredi 24 Novembre

Concombre à la crème x x x

Pomelos

Burritos végétariens x x

Salade x x

Crème cookie chocolat blanc x x

Allergènes par plat


