
Menu du 27 Novembre au 1er Décembre
Lundi 27 Novembre Mardi 28 Novembre Jeudi 30 Novembre Vendredi 1er Décembre

Salade Strasbourgeoise Toast beurre de sardines Salade au fromage Croisillon Dubarry

Chou rouge/Maïs  Carottes aux agrumes Macédoine/Mayonnaise Betteraves aux pommes 

Potage   Potage   Potage  Potage  

Spaghetti Bolognaise Sauté de porc  
aux pruneaux

Filet de poisson 
sauce armoricaine

Galette  œuf /fromage  

Salade  Semoule  Riz  Salade 

 Chou-fleur 
Polenta  
Purée de légumes  

Fromage Fromage Fromage Fromage 

Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt 

Ile flottante Corbeille de fruits Brownie au chocolat  Semoule au lait  

Fruit Fruit Fruit

    

Le Chef de cuisine, Le Gestionnaire, Le Principal,

ou

ou

ou

Plat conseillé pour un menu équilibré

Souligné = Produits frais de saison 
Fait maison
Produits bio ou « bleu blanc cœur »

Viandes d’origine française



Lait Gluten Crustacés Poissons Mollusques Oeuf Arachide Soja Fruits à 
coques

Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin

Lundi 27 Novembre

Salade Starsbourgeoise x x x

Chou rouge/Maïs x x

Spaghetti Bolognaise x

Salade x x

Ile flottante x xx

Mardi 28 Novembre

Toast au beurre de sardines x x

Carottes aux agrumes x x

Sauté de porc aux pruneaux

Semoule x

Chou-fleur

Corbeille de fruits

Jeudi 30 Novembre

Salade au fromage x

Macédoine/Mayonnaise x x x

Filet de poisson sce Armoricaine x x

Riz

Polenta

Purée de légumes x

Brownie au chocolat x x

Vendredi 1 Décembre

Croisillon Dubarry x x

Betteraves aux pommes x x

Galette oeuf/fromage x x

Salade x x

Semoule au lait x x

Allergènes par plat


