ou

ou

0
F ;

Menu du 2 au 5 Avril

Lundi Mardi 2 Avril

Jeudi 3 Avril

Vendredi 4 Avril

Tomate au thon ¥

Salade Marco Polo

Mortadelle

Radis

€

Poireaux vinaigrette

Mdche aux croiitons ¥

Spaghetti ., Carbonara ) ©

Blanc de poule o £ ©

Poisson en papillote B e
sauce moutarde

Salade ¥ Riz o © P. vapeur ¥
Carottes 2 © Epinards & la créme @
Fromage Fromage Fromage
Yaourt E Yaourt E Yaourt
Liégeois ¥ Roulé au chocolat & @ Ile flottante ¥
Fruit Fruit Fruit

Plat conseillé pour un menu équilibré
Souligné = Produits frais de saison
Fait maison

Produits bio ou « bleu blanc ceeur »

Viandes d’origine frangaise

Le Chef de cuisine,
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Le Gestionnaire,

Le Principal,




Allergénes par plat

Lait

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Oeuf

Arachide

Soja

Fruits a
coques

Céleri

Moutarde

Sésame

Sulfites

Lupin
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Lundi

Mardi 2 Avril

Tomate au thon

Radis

Snaahetti carbonara

Salade

Liéaeois

Jeudi 4 Avril

Salade Marco Polo

Poireaux vinaiarette

Blanc de noule

Riz bio

Carottes bio

Roulé au chocolat

Vendredi 5 Avril

Mortadelle

Méache aux croutons

Poisson en papillote sce moutarde

P. vapeur

Epinards a la créme

|le flottante




