
Menu du 30 Mai au 3 Juin

Lundi 30 Mai Mardi 31 Mai Jeudi 2 Juin Vendredi 3 Juin

Melon Salade Bagatelle  Toast à l’houmous   Pastèque 

C  éleri   rémoulade Pomelos  Frisée aux lardons Radis roses 

Escalope Milanaise  Rôti de bœuf   
sauce Béarnaise

Filet de poisson 
sauce Armoricaine Chili végétarien

Pâtes   Frites Céréales méditerranéennes Salade

Tomate Provençale Haricots verts  Purée de courgettes

Fromage Fromage Fromage Fromage 

Yaourt Yaourt Yaourt Yaourt 

Crème caramel au beurre salé  Compote de fruits  Chou à la crème  Ile flottante 

Fruit Fruit Fruit  Fruit
     

      

   

Le Chef de cuisine, Le Gestionnaire, Le Principal,

ou

ou

ou

Plat conseillé pour un menu équilibré

Souligné = Produits frais de saison 
Fait maison

Produits bio ou « bleu blanc cœur »
Viandes d’origine française



Lait Gluten Crustacés Poissons Mollusques Oeuf Arachide Soja Fruits à 
coques

Céleri Moutarde Sésame Sulfites Lupin

Lundi 30 Mai

Melon

Céleri rémoulade x x

Escalope milanaise x

Pâtes x

Tomate Provençale x

Crème caramel au beurre salé x

Mardi 31 Mai

Salade Bagatelle x x

Pomelos

Rôti de bœuf sce Béarnaise x

Frites

Haricots verts

Compote de fruits

Jeudi 2 Juin

Toast à l’houmous x

Frisée aux lardons x

Filet de poisson sauce Armoricaine x x

Céréales méditerranéennes x

Purée de courgettes

Chou à la crème x x

Vendredi 3 Juin

Pastèque

Radis roses

Chili végétarien x

Salade x

Ile flottante x x

Allergènes par plat


