Menu du 2 au 6 Février
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Allergénes par plat
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Lundi 2 Février
Buffet d'entrées X X X X
Hachis Parmentier X
Borocoli/chou-fleur
Créoe au sucre X X
Mardi 3 Février
Buffet d'entrées ou potace X X
Osso buceo de dinde
Ratatouille
Epinards a la créme X
Fruit
Jeudi 5 Février
Buffet d'entrée X X X
Porc au caramel
Riz Thai
Léaumes sautés
Muffin chacolat/Poire au siron X
Vendredi 6 Février
Buffet d'entrées X X X
Farfalles a la créme parmesan X X X

Champianons

Fruit




