Menu du ler au 5 Septembre

Lundi 1*" Septembre " |Mardi 2 Septembre Jeudi 4 Septembre Vendredi 5 Septembre
Buffet dentrées ¥ Buffet d'entrées = Buffet d'entrées ¥ Buffet d'entrées ¥
; : . |Sauté de volaille £ « 2 e : Poisson pané &
Paupiette aux champignons 3w aure ce Vim e Squ’ré de‘ ’po.r'c P &
Sauce supreme au pain d'épices Sauce tartare &2
Pates 1 P. de terre vapéur Flageolets a la tomate Riz =
Courgettes ¥ Haricots verts Brocolis Poélée de légumes
Fromage Fromage ~ Fromage ~ Fromage
ou
Yaourt o @ Yaourt f] & Yaourt Q Y Yaourt ;
Corbeille de fruits Creme dessert chocolat ¥ Gateau & lananas &1 Corbeille de fruits ¥
ou ‘
Fruit = Fruit &
) Plat conseillé pour un menu équilibré

Souljgné = Produifs_ﬁ'ajs de saison Le Chef de CUiSiHE, Le GBST'OI’LnGIr‘e Le Pr‘inc C

Fait maison "
& Produits bio ou « bleu blanc coeur » - o

Viandes d’origine frangaise

53




Allergenes par plat

Lait Gluten |Crustacés |Poissons | Mollusques | Oeuf Arachide Soja Fruits a Céleri |Moutarde |Sésame |Sulfites Lupin
coques
e 4| & - < L
w > e 9

Lundi 1°* Septembre

Buffet d'entrées

Paupiette aux chamoianons

Pates

Courgettes

Corbeille de fruits

Mardi 2 Septembre

Buffet d'entrées

Sauté de volaille sce suoréme

P.de terre vaneur

Haricots verts

Crémé dessert chocolat

Jeudi 4 Septembre

Buffet d'entrées

Sauté de porc au pain d'épices

Flaceolets a |a tomate

Brocalis

(Gateau a I'ananas

Vendredi 5 Septembre

Buffet d'entrées

Poisson pané sauce tartare

Riz

Poélée de léaumes

Corbeille de fruits




