Menu du 9 au 13 Février
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Allergenes par plat

Lait Gluten |Crustacés |Poissons |Mollusques | Oeuf Arachide  |Soja Fruits a Céleri |Moutarde |Sésame |Sulfites Lupin
coques
Lundi 9 Février
Buffet d'enfrées X X X
Coauillettes thon/tomate X
Epinards X
Fruit
Mardi 10 Février
Buffet d'entrées X X
Paupiette ou X
Cordan bleu X X
Semoule X
Couraettes
Mousse chocolat X X
Jeudi 12 Février
Buffet d'entrée % X X
Gartin de chou-fleu au iambon ou X
Gratin de chou-fleur au boeuf X
Boulaour
Patisserie X X X
Vendredi 13 Février
Buffet d’entrées X X
Colin nané X X X
Riz
Purée de carottes

Fruit




