Menu du22 au 26 Septembre

Lundi 22 Septembre

Mardi 23 Septembre

Jeudi 25 Septembre

Vendredi 26 Septembre

Buffet d'entrées =

Buffet d'entrées ¥

Buffet d'entrées ©

Buffet d'entrées &

Saucisse grillée ©

Couscous poulet/merguez By

Emincé de dinde & v
au lait de coco

Lasagnes végétariennes 3 & £

Purée Semoule Riz Thai ¥ Poelée de légumes ¥
Brocolis & Légumes de couscous Poivrons rotis

ou

Fromage ¥ Fromage Fromage © Fromage
F fi Fi B
Yaourt @ Yaourt E} Q) Yaourt ,; & Yaourt = @

'Corbeille de fruits ¥

Créme dessert au café & &

Tarte Bourdaloue £ 0

Corbeille de fruits &

{

Fruit =

Fruit &

E|

e

Plat conseillé pour un menu équilibré

Souligné = Prodluits frais de saison

Fait maison

Produits bio ou « bleu blanc ceeur »
Viandes d’origine francaise

Le Chef de cuisine,

__%%




Allergénes par plat

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Oeuf

Arachide

Soja

Fruits a
coques

Céleri

Moutarde

Sésame

Sulfites

Lupin

LT
A

Lundi 22 Septembre

Buffet d’entrées

Saucisse arillee

Purée

Brocolis

Crabeille de fruits

Mardi 23 Septembre

Buffet d'entrées

Couscous poulet/merauez

Semoule

Léaumes de couscous

Créme dessert au café

Jeudi 25 Septembre

Buffet d’entrées

Emincé de dinde au lait de coco

Riz Thai

Poivrons rotis

Tarte Bourdalou

Vendredi 26 Septembre

Buffet d'entrées

L asaanes véaétariennes

Poélée de léaumes

Corbeille de fruits




