Menu du 6 au 10 Octobre

Lundi 06 Octobre

Mardi 07 Octobre

Jeudi 9 Octobre

Vendredi 10 Octobre
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a la tomate
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Sauce Chili sin carne

Pavé poisson du jour £
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Haricots verts
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Salsifis au beurre ¥
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Allergénes par plat

Lait Gluten |Crustacés |Poissons | Mollusques | Oeuf Arachide |Soja Fruits a Céleri |Moutarde |Sésame |Sulfites Lupin
coques
R iz — | @
Lundi 06 Octobre
Buffet d'entrées X X X X
Haut de noulet Tex-Mex
P.de terre au romarin
Couraettes
Fruit
Mardi 07 Octobre
Buffet d'entrées X X
Sauté de beeuf 4 1a tomate
Riz
Salsifis au beurre X
Fromaae blanc aux fruits rouces X
Jeudi 09 Octobre
Buffet d'entrées % x
Macaroni Chili sin carne
Haricots verts
Muffin chocolat X X
Vendredi 10 Octobre
Buffet d'entrées X X

Pavé poisson du iour

Julienne de léaumes

Boulaour

Compoote de pommes / Biscuits




