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Allergeénes par plat

Lait

Gluten

Crustacés

Poissons

Mollusques

Arachide

Soja

Fruits a
coques

Céleri

Moutarde

Sésame

Sulfites

Lupin
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Lundi 16 Juin

Buffet d'enirées

Péates Carbanara

Haricots verts

Corbeille de fruits

Mardi 17 Juin

Buffet d'entrées

Couscous véaéfarien

Brocolis

Fromaoe blanc bio

Jeudi 19 Juin

Buffet d'entrées

Paella

Poélée de léaumes

Patisserie maison

Vendredi 20 Juin

Buffet d'entrées

Poisson du iour

P. de terre vaneur

Caurgettes -

Corbeille de fruits




