Menu du 19 au 23 Mai

Plat conseillé pour un menu équilibré

Lundi 19 Mai Mardi 20 Mai Jeudi 22 Mai Vendredi 23 Mai
Buffet dentrées Bt et d entrees ¥ Buffet d'entrées ¢ Buffet dentrées ¥
Pdtes aux légumes 3 Steak haché ¥ Merguez = Poisson du jour 3 &
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Souligné = Produits frais de saison Le Chef de cuisine,
Fait maison
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Viandes d’origine francaise




Allergenes par plat

Lait Gluten |Crustacés |Poissons |Mollusques | Oeuf Arachide |Soja Fruits a Céleri |Moutarde |Sésame |Sulfites Lupin
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Lundi 19 Mai
Buffet d'entrée X X X X
Pates aux léaumes
Gratin de chou-fleur X X X
Corbeille de fruits
Mardi 20 Mai
Buffet d'entrées X X X X
Steak haché
Gratin Dauphinois X X X
Couraettes
Fruits au siron
Jeudi 22 Mai
Buffet d'entrées X X X X
Merauez
Frites
Carottes sautées au cumin
Gateau au chocolat X X X
Vendredi 23 Mai
Buffet d'entrées X X
Poisson du iour X X

Riz basmati

Poélée de leaumes

Fromaae blanc




