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Foal
Fraiewit

College Le Bocage

Une exigence pour taus, une attention pour chacun

Lundi 21 Septembre

Mardi 22 Septembre

Jeudi 24 Septembre

Vendredi 25 Septembre

Salade verte i

Tomate* "

Salade verte

g 4 s |
A Concombres a la créme -5

Coleslaw*

Salade verte-fromage -
Tartine de sardine

i

Pité de campagne* Gl

Salade -
) L 2
Quiche aux légumes* " —

Boulettes de beeuf

) igila )
a la sauce tomate " =

Galette saucisse ' &

. : G A
Poisson au beurre blanc <+ 1=

Gratin de pétes aux lentilles vertes
—

Coquillettes

Frites

Riz

Petits pois i

Petits pois -

Emincé de chou blanc

Choux fleur e

Fromage "

|Fromage i

Fromage

Fromage “*

Yaourt

Yaourt "

Yaourt "

Yaourt G m

Fruitg /"

Fromage blanc & la vanille

Beignets .

Fruits

Fruits

Fruits "

Fait Maison

= d[}

Plat conseillé pour un menu équilibré

Produit Bio

Souligné = Produits frais / de saison

Ajustement possible selon arrivage*

Le Chef de cuisine

N

il e

Le Secrétaire général




Les allergénes par |[Lait |Gluten|Crustacés | Poissons | Mollusques| (Euf Arachide |Soja Fruits a Céleri | Moutarde| Sésame |Sulfites |Lupin
plat coques
s ¥ | & ®© W = ¥ 4 & % |&@
Lundi 21 septembre
Buffet d’entrées X X X
Boulettes de beeuf
Coquillettes/Petits pois X
Fruits/Fromage/yaourt X
Mardi 22 Septembre
Buffet d’entrées X X X X
Galettes saucisse
Frites/Emincé chou blanc| x
Fromage blanc vanille X
Fruits/Fromage/yaourt X
Jeudi 24 Septembre-
Buffet d’entrées X X x X
Poisson au beurre blanc X X
Riz/Choux Fleur
Beignets X X X
Fruits/Fromage/yaourt
Vendredi 25 Septembre
Buffet d’entrées X X X X X X
Gratin de pates X X
Lentilles vertes
Petits Pois
Corbeille de X

fruits/Fromage/yaourt




